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pizzeria&osteria
CROCCHE €250 ) MARGHERINARA €10,00
Patate, fior di latte, pepe e Grana Padano ; \ Fior di latte, pomodoro San Marzano DOP, pomodorini, origano,

olio EV.0,, basilico

Potatoes, mozzarella, Black Pepper and Grana Padano el ) : §
Fior di latte, San Marzano dop tomato, cherry tomatoes, oregano, olive oil, basil

/4
7/

FIORE DI ZUCCA RIPIENO €2,50

Ricotta provola, sale e pepe
Courgette flower with ricotta, provola cheese, salt and pepper

Z

CARABINIERA €10,00
Pomodoro San Marzano, fior di latte, salame piccante, olive nere,

aglio, origano selvatico e Olio EV.O.
San Marzano tomato, fiordilatte cheese, spicy salami, black olives, garlic,
oregano, EV.O. Oil

o
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FRITTATINA CLASSICA €3,50

Bucatini, salumi, piselli, besciamella, fior di latte, sale e pepe
Bucatini pasta, cured meats, peas, bechamel, fior di latte, salt and black pepper

L€ §

FUSCELLA €11,50
Fior di latte, pomodoro san Marzano DOP

In uscita: fiocchi di ricotta, zest di limone, granella di noci,

olio EV.0O,, basilico

Fior di latte, San Marzano DOP tomato, ricotta flakes, lemon zest, walnut granules,
EV.O. oil, basil

PARMIGIANA €6,00

Melanzane fritte con fiori di latte pomodoro basilico e grana
Fried eggplant with tomato basil milk flowers and grana cheese

QUADROTTO €7,00

Impasto fritto multicereali con pomodoro e parmigiano
Multigrain fried dough with tomato and Parmesan

4 FORMAGGI €12,00

e CLddecrze

Sesr

Z

L&ep

L

4

&/

4

PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA (serito con pane multicereali) €13,00

Raw ham and buffalo mozzarella served with multi-grain bread

POLPETTA AL RAGU €6,00
Carne macinata, pane, uovo, uvetta, pinoli, formaggio grana, sale,

pomodoro san Marzano
Ground beef, bread, egg, raisins, pine nuts, Parmesan cheese, salt, San Marzano
tomatoes

MARINARA €7,00

Pomodoro San Marzano D.O.P, origano, aglio, basilico e Olio EV.O.
S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, oregano, garlic, basiland EV.O. Oil

MARGHERITA €7,00

Fior di latte, pomodoro San Marzano D.O.P,, basilico e Olio EV.O.
Fior di latte, S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, basil, EV.O. Oil

MARGHERITA A RUOTA DI CARRO €9,50

Fior di latte, pomodoro San Marzano D.O.P,, basilico e Olio EV.O.
Fior di latte, S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, basil, EV.O. Oil

NAPOLETANA €10,00
Pomodoro San Marzano D.O.P,, origano, aglio, alici del cantabrico

alluscita, capperi, basilico e Olio EV.O.
S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, oregano, garlic, catanbrico anchovies from
the Cantabrian Sea at the end, capers, basil and EV.O. Oil

PROVOLA E PEPE ARUOTA DI CARRO €10,00

Pomodoro, provola e pepe
Tomato, provola cheese and pepper

DIAVOLA €10,00
Fior di latte, pomodoro San Marzano D.O.P,, salame piccante,

basilico e Olio EV.O.
Mozzarella, S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, spicy salami, basil and EV.O. Oil

REGINA €10,00
Mozzarella di Bufala D.O.P., pomodoro San Marzano D.O.P,,

basilico e Olio EV.O.
D.O.P. bufala mozzarella, S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, basil and EV.O. Oil

PARTENOPEA €11,00

Fior di latte, scarola alla napoletana, olive nere, basilico e Olio EV.O.
Fior di latte, neapolitan escarole, black olives, basil and EV.O. Oil

VIENNESE €11,00

Fior di latte, wirstel, patate fritte, basilico, e Olio EV.O.
Fior di latte, wurstels, french fries, basil and EV.O. Oil

CALZONE FRITTO €12,00

Ricotta di Bufala D.O.P,, provola, salame Napoli e pepe
Bufala ricotta cheese, provola, neapolitan salami and black pepper

ORTOLANA €12,00

Fior di latte, verdure miste, basilico e Olio EV.O.
Fior di latte, mixed vegetables, basiland EV.O. Oil

CAPRICCIOSA €13,00
Fior di latte, pomodoro San Marzano D.O.P, prosciutto cotto
arrosto, funghi saltati e glassati al miele e soia, cuor di carciofi,

basilico e Olio EV.O.

Fior di latte, S. Marzano D.O.P. tomatoes sauce, roast coocked ham,

sauteed mushrooms and glazed with honey and soy, stewed artichoke heart,
basiland EV.O. Oil

Fontina dop, gorgonzola piccante, fior di latte, cheddar, olio e basilico
Fontina PDO, spicy gorgonzola, fior di latte, cheddar, oil, and basil

PARMIGIANA CROCCANTE €13,00
Fior di latte, melanzana alla parmigiana, pesto di basilico,

basilico e Olio EV.O.
Fior di latte, aubergine parmigiana, basil pesto, basil and EV.O. oil

CASERTANA €13,00
Fior di latte, salsiccia di Maialino Nero di Baiano

“a punta di coltello”, patate al forno, olio, sale e rosmarino
Fior di latte cheese, black Baiano pig sausage, roasted potatoes
oil salt and rosemary

BASILICO €13,00
Mozzarella di Bufala D.O.P, pesto di basilico, pomodorini,

fonduta di grana, basilico e Olio EV.O.
D.O.P. bufala mozzarella, basil pesto, cherry tomatoes,
parmesan fondue, basil and EV.O Oil

GENOVESE €13,00
Fior di latte, ragu di cipolla e manzo, fonduta di Grana Padano,

soia, basilico e olio
Fior di latte, onion and beef ragu, Grana Padano fondue, soy, basiland EV.O Oil

CUOR DI CARCIOFO €13,00
Fior di latte, cuore di carciofi stufati, prosciutto cotto arrosto,

caciocavallo, basilico e olio EV.O.
Fior di latte, stewed artichoke heart, roasted cooked ham,
caciocavallo, basil and EV.O Oil

PRIMAVERA €13,00
Fior di latte e pomodorini

In uscita: rucola, prosciutto crudo e scaglie di grana
Fior di latte and cherry tomatoes
with rocket, raw ham and parmesan flakes

GIARDINI REALI €13,00
Friarielli in doppia consistenza, salsiccia di maialino nero

di Baiano, fiori di latte. In uscita: nduja, olio, basilico
Friarielli broccoli rabe with two textures, Baiano black pig sausage,
mozzarella fior di latte. Served with: nduja, olive oil, basil

SAPORI D'’AUTUNNO €13,00
Crema di zucca, funghi porcini, fior di latte

In uscita: caciocavallo silano
Pumpkin cream, porcini mushrooms, fior di latte cheese
Served with: caciocavallo silano cheese

CONTRASTI €13,00
Fior di latte. In uscita: prosciutto crudo, fuso di grana,

confettura di fichi, aceto balsamico, olio, basilico

Fior di latte cheese. Served with: prosciutto, melted Parmesan cheese,

fig jam, balsamic vinegar, olive oil, basil

TRONCHETTO €15,00
Ripieno con fior di latte, provola, Emmental.

In uscita: prosciutto crudo, rucola, scaglie di Grana
Stuffed with fior di latte, provola cheese, Emmental, raw ham, rocket, parmesan flakes
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PASTA E PATATE

Pasta mista con patate, provola, pomodoro, pepe e grana
Mixed pasta with potatoes, provola cheese, tomato, pepper and parmesan cheese

€12,00

GENOVESE €13,00
Ziti con ragu di cipolle, manzo, Grana Padano

Ziti with onion, beef ragu, Grana Padano

RAVIOLO €13,00

Raviolo ripieno con melanzane e provola, saltato in padella

con datterino fresco
Raviolo stuffed with aubergines and provola cheese, pan-fried with fresh dates

CARBONARA €13,00
Uovo, pecorino romano, pepe, guanciale

Egg, Pecorino Romano cheese, pepper, guanciale

ZUCCA&CO €14,00

Fusillo di pasta fresca, crema di zucca, funghi porcini, caciocavallo
Fresh fusilli pasta, pumpkin cream, porcini mushrooms, caciocavallo cheese

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TAGLIATA DI PETTO DI POLLO, RUCOLA, POMODORINI,

SCAGLIE DI PARMIGIANO €13,00
Sliced chicken breast, arugula, cherry tomatoes, Parmesan shavings
HAMBURGER DI SCOTTONA €15,00
Burger da 250g con verdure di stagione

2509 beef burger and seasonal vegetables

POLLETTO €15,00

Sovracoscia di pollo marinata e CBT, piastrata,

con scarola ripassata alla napoletana
Marinated chicken thigh and CBT, grilled, with Neapolitan-style sautéed escarole

TAGLIATA €25,00
Tagliata di filetto di Manzo, rucola, pomodorini, scaglie

Sliced beef fillet, rocket, cherry tomatoes and flakes

FILETTO €25,00

Filetto di Manzo grigliato con verdure di stagione

Grilled beef fillet with seasonal vegetables
(@, coen imaLIA

IL nostro impegno
per lambiente

Nel rispetto dell ambiente Basilico
sceglie di essere plastic-free.

Entrando a far parte della famiglia Golden
Italia abbiamo scelto di portare alla tua
tavola acqua eccellente a Km 0, sana e
dal sapore superiore. In questo modo
proteggiamo e rispettiamo lambiente,
evitando di immettere nel sistema
microplastiche dannose per la flora e la
fauna che potrebbero compromettere il
sapore.

pizzericnapoletana

Sentirai la differenza
gia al primo bicchiere di acqua!

2,50

L LLe

VO

GRECA
Feta a cubetti, Iceberg, pomodorini rossi, cetrioli, olive nere,

cipolla di Tropea, salsa Tzatziki
Diced Feta, Iceberg, red cherry tomatoes, cucumbers, black olives,
Tropea onion, Tzatziki sauce

€12,00

CONTADINA €12,00
Insalata iceberg, pollo alla piastra, pomodori datterini rossi, olive verdi,

scaglie di Grana, salsa allo yogurt
Icerberg salad, grilled chicken, red dates, green olives, parmesan flakes,
yoghurt sauce

TONNATA €12,00

Insalata iceberg, rucola, filetti di tonno, cipolla di Tropea, olive nere
Iceberg lettuce, arugula, tuna fillets, Tropea onion, black olives

CAPRESE €12,00

Mozzarella di Bufala D.O.P., pomodoro caprese, basilico e Olio EV.O.
D.O.P. bufala mozzarella, caprese tomatoes, basil and EV.O. Oil

CEREALI €12,00
Farro, rucola, pomodorini datterini, mozzarella di bufala
e prosciutto crudo
Spelt, arugula, cherry tomatoes, buffalo mozzarella, and prosciutto crudo
Selezioniamo il meglio per i nostri clienti ed & per questo €7,00
che la nostra carta dei dolci € sempre in evoluzione
Chiedi al personale
; Acqua San Pellegrino o501 €3,00
N Acqua Panna ool €3,00
N -
&)} Pepsi in vetro 33 cl €3,50
S PepsiMax(zero)invetro33cl €3,50
Q Seven UP €3,50
N Chinotto Neri €3,50
Aranciata Sanpellegrino €3,50
Estathé pesca e limone €3,50
% Spritz €8,00
% Hugo €8,00
:\ Negroni €9,00
&‘) Negroni Sbagliato €9,00
Q Gin Tonic €10,00
Q Americano €10,00
NS
Q) Moscow Mule €10,00

coperto €2,50
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HB ORIGINAL
Cl 20 3,50€ | Cl 40 6,00€
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PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Bassa
STILE: Helles

COLORE: Giallo dorato

GRADO ALCOLICO: 5,1%

Aroma fresco e soprattutto da un gusto
fragrante e maltato, e da una piacevole nota
luppolata finale

MUNCHEN
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HB URBOCK
Cl 20 4,00€ | Cl 40 7,00€
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PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Bassa
STILE: Bock

COLORE: Ambrato

GRADO ALCOLICO: 72%

Dal sapore molto gradevole al palato, i lieviti
non filtrati e la grande quantita di frumento
le conferiscono un colore chiaro ed opaco

peo)
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FLENS. PILESENER
Cl 33 550€

PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Bassa
STILE: Pilsener

COLORE: Giallo paglierino

GRADO ALCOLICO: 4.8%
Molto secca e luppolata dal corpo leggero
con note erbose

FLENS. WEISS
Cl 33 550€

PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Alta
STILE: Weiss

COLORE: Oro

GRADO ALCOLICO: 51%

Birra molto rinfrescante con un grande
aroma di banana e chiodi di garofano

FLENSBURGER DUNKEL
CL 33 4,00€

PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Bassa

STILE: Dunkel (Lager scura tedesca)
COLORE: Mogano

GRADO ALCOLICO: 4,8%
Birra maltata e morbida, scorrevole,
con finale leggermente dolce

HOPPEL HAMMER
CL 50 6,00€

PROVENIENZA: Irlanda
FERMENTAZIONE: Alta
] STILE: IPA (India Pale Ale)
HOPPEL COLORE: Ambrato scuro
HAMMeR, GRADO ALCOLICO: 7%

T Birra agrodolce, corpo medio e consistenza cremosa




